
Ordre : Tuberales Famille : Tuberaceae

Tuber uncinatum Chatin 1887
Nom fran�ais : Truffe de Bourgogne

Ce bin�me fait de la r�sistance et doit sa survie aux 2 ou 3 microns de plus relev�s sur la hauteur des cloisons qui ornent sa spore, � des caract�res 
organoleptiques (discutables) et � des p�riodes de r�colte diff�rentes par rapport � T. aestivum.
Malgr� ceci, nous pensons qu’il va se maintenir encore longtemps en tant qu’esp�ce, la Truffe est un champignon � part enti�re mais aussi enti�rement � part.
Excellent comestible.

Ci-dessus � gauche un exemplaire du Bugey (Ain), � droite une r�colte locale de janvier 2011.
Pour plus d’informations consulter la biblio cit�e ci-dessous.

Biblio : Funghi ipogei : Montecchi et  Lazzari. Truffes d’Europe et de Chine : L.et G. Riousset, G. Chevalier, M. C Bardet.
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